Flammekueche & partager « Planche de charcuterie - Rosette, jambon cru, coppa et pancetta 12.00€ vos repas de groupe
location de salle sur demande
?,290€ - Chiffonnade de jambon truffé et ses toast & la purée d“ail confit 12.00€ 50""'05 'é“"bnsé "
pers . . ; ous pouvez réserver directement ici
TR T Assiette estivale - Duo de melon et jambon cru 12.00€ ou sur www.la-maison-b.com
MG TR NOS DOUCEURS
Salade Villa B - Carpaccio de boeu - Avec frites v - Mini verte et copeaux de parmesan, pesto de basilic. 14,00€ Lt
o Verre de Cheverny rouge « PORTAL» o ) 4 . oine + Mousse d la ligeoise 7.80€
. _ + Bruschetta au saumon - Bruschetta grillé au saumon fumé, fromage blanc aux herbes, citron, tomates et noix ~ 14,00€ biscuit Amarett et créme fouettée
Escalope de volaille forestigre Verre de Cheverny rouge « PORTAL» 6.00€
» CEuf Croustillant Villa B - CEuf mollet pané aux noisettes, tuiles de pancetta et guacamole. 12,00€ - Brioche perdue d | di 7.80
et Verre de Croze Hermita g) riocne petdued d eanadienne e
¢ de Cro ge rouge « JABOULET » . " 000 lace vanille pécan et coulis caramel
Mousse chocolat liégeoise . Assu}ﬂe d'été (+1) - Avec frites (v+3)- Gaspacho andalou, sorbet citron basilic , duo de melon, crumble de parmesan 15.00€ 9
et mélange de jeunes pousses " « Succes framboise chocolat blanc, 7.80€
Verre de Pic StLoup (rose) 6.00¢ glace framboise et concassé de pistache
NOUVEAU NOS SALADES... + Verrine pitissiére aux fraises, biscuit brefon, ~ 7.80€
LA SUGGESTION DU CHEF en fonction de son humeur * Mini verte 5.00€ creme mascarpone vanillée et sorbef fraises
voir 'ardoise + Salade Villa B- Volaille marinée, bleu de Bresse, ravioles poélées, ceuf mollet, croutons et tomates 15,50€ + Chou gourmand friple noix crémeux amandes  7.80€
Verre de Bergerie de I'Horus rou?e «Languedog » o , L 6.80€ et noisettes, glace cacahuéte, fruits secs
+ Salade Gourmande - Croustillant de chévre au miel, jambon truffé, amandes torréfiées ef tomates 14.90€ et coulis chocolat.
MENU DU MOMENT i efsomsil Verre de Pouilly Fumeé « SEVERIN CHOLLET» - ) ) . 6.80¢€
(soir et samed) . Solog(?tsavte%lrd;liglu?wm . groﬁg GTU bOStI"C, m%zorella, melon jaune, tomates, olives noires, 15.50€ « Velouté comme en Provence, fraise, 7.80€
ancetta et foast de fapenade (de tomates confites 8 i
Entrée du soir « Plat du soir « Dessert eerre de bourgogne Givry r(?uge « MASSE » ) 7.00¢ gl JERUIT ersotbaf peche, melan, Ygiene
« Salade végétarienne aux Ié#umes du soleil - Trio de Iégumes marinés « courgettes, poivrons, 15.00€ « Coupe péché mignon 8.00€
aubergines, féfa, cceur d’arfichaud, melon, oignons rouges, croutons et fomates Glace noisette pdte a fartiner, vanille, coulis caramel
32,00€ @ églrg(fee groazﬁiiHLeémE e JA%S#(L:E; zje saumon et crevettes, brunoise de mangue, féves vertes 1 45'(?(% AR
’ o ) B (M+2) - S i ; ; : :
MENU mousseline de ccrn%llfoud, tomates, citron et toast, + Coupe Caramelia 8.00€
CEuf croustillant aux noisettes Verre de Pouilly Fumé « SEVERIN CHOLLET » 6.80€ Glace vanille et caramel, coulis de caramel et chantilly
Salade g%lljrm ande NOS PLATS... Nos plats sont accompagnés de rosace de pomme de terres et légumes du moment ° gggfceofg(?:’ﬁuse renade ef coulls passion 7.00€
ou - Souris d’agneau confites (4 - Jus ail et thym frais, rosace de pommes de terre et Iégumes du moment 24.00€ ' g, 9 ?
Carpaccio de beeuf, pesto et mini verte Verre de bourgogne Givry rouge « MASSE » 7.00€ « Coupe Dolce Vita 8.00€
* Moelleux de cochon - Jus moutarde au miel, rosace de pommes de terre et Iégumes du moment 18.50€ Biscuit Amaretti, glace café, iatell
Moelleux de cochon, moutarde au miel Verre de Bergerie de I'Horus rouge « Languedoc » 6.80€ et créme fouettée
ou - Escalope de volaille forestiére - Créme de champignons, riz pilaf ef Iégumes du moment 17.50€ ;
Pigce de boeuf du moment ou fartare 200g are 08 Chveiy fouge « POTAL P P ¢ 6.00€ * Coupe 3 boules, au choix 5.40€
_ou * Magret de canard comme un tournedos - Sauce bigarade, rosace de pommes de terre et Egumes du moment  22,00€ + Gaufre
Queue de lotte rotie, sauce crustacées Verre de Eegene de I'Horus rouge « Languedoc » B ) B . ) . 6.80€ Chantilly ou chocolat 6.00€
» Rigatoni végétarienne -  la créme de gorgonzola , éclats de noix et réduction de balsamique ef mini verte 15.00€ Chantilly & chocolat 6.80€
Fromage ou Dessert ) Avec glace au choix 8.00€
(N.B. I'ensemble de nos plats peut entrer dans le menu B NOS BURGERS .. Nos burgers sont accompagnés de frites ef salade
0456 SuppReTen i ofdon A4 i) « Burger Gourmand - Steak haché, pancetta, mozzarelle, comichon, oignons, tomates ef sauce maison 16.00€ + Café gourmand 8.00€
Verre de Crozes Hermitage rouge « JABOULET » 5.00€ « Dessert gourmand 7.00€
« Villa B burger - Filet de volaille pané, ceuf au plat, cheddar, cornichon, oignons et sauce maison 17.00€
10,50€ MENU ENFANT (- de 12 ans) Verre de Bergerie de I'Horus rouge « FIfcmguedoc » P ¢ 6.80€ * Fromage blancf 4’88€
« Burger Baltique - Cabillaud pané aux graines, fromage aux fines herbes, cornichon, oignons, fomates et cheddar ~ 18.00€ « Assortiment de fromages 6,00€
Steak hu%ép%?sggﬁ%%ﬁéde poulet Verrg de Chevgmy Blanc « PORTpAL» 4 ¢ d 6.00€ NOS PARFUMS DE GLACES
Frites NOS POISSONS... Nos poissons sont accompagnés de riz pilaf et Isgumes du moment Norille = Bioaglgte [ .f.,l Nolseh
. e — S z « Vanille » Chocolat = Café < Noisette
Dessert - (Glace tagada, smarties, dragibus %{%“d%%g'%ﬁee d'ﬁ"ﬁh%fu’?'ﬁﬁ‘neﬂ Lo ﬁggocce»crustoces, il 2]5(_)8%% * Mascarpone « Caramel « Stracciatella « Pistache
ou demi-gaufre au sucre) Y ; g f f
g s Eunure de saumon exotique - Saumon, crevettes roses, brunoise de mangue, guacamole et sauce cockfail  18.50€ « Yaourt * Marron « Violette « Pate d fartiner « Fraise
erre de Pouilly Fumé blanc « SEVERIN CHOLLET » 6.80¢€ . . . A
LE MIDI EN SEMAINE UNIQUEMENT « Framboise « Citron « Mangue < Passion « Péche
* Melon « Cassis * Coco « Grenade
MENU DU JOUR 18.00¢ LES SUGGESTIONS DU BOUCHER
Entrée du jour + Plat du jour + Dessert du jour Nos sauces au choix : BEarnaise, vigneronne, poivre, pesto rosso, créme parmesane
Tartare de boeuf classique - Frites et mini verte 100g 16.00€ - 200g (v+2)18.00€ - 300g (v+5) 20.00€ i Wgin s pix Cocktail
FORMULE DU JOUR 15.00€ Vere e Cheverny 10uge  PORTAL / Vi Do 2] 00 eI CELN DRI, ENy ettt =
Formule deux plats Entrectte de boeuf (300g env) (5 - Au beurre de romarin, pommes allumettes et Iégumes du moment 276%%€ SR OILTae heach, 1At F"r' — pe
Verre de Bergerie de I'Horus rouge « Languedoc » .80€ " cooL
PLAT DU JOUR 11,80¢ Poire de Boeuf (200g env) (-3 - Creme de champignons, pommes allumettes et Iégumes du moment 22.00€ 'SANzatje |

Verre de Crozes Hermitage rouge « JABOULET » 5.00¢€

Piéce de Boeuf du moment (200g env) - Sauce chimichurri, pommes allumettes et [égumes du moment 18.00€
Verre de bourgogne Givry rouge « MASSE » 7.00¢

Toutes nos viandes sont accompagnées de rosace de pomme de ferres
1 Iégumes du moment ou pommes allumettes.

Nos poissons sont accompagnés de riz pilaf et Iégumes du moment.
Frites et salade sur demande ...
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APERITIFS

(4 LUICIE de éé)/dm@

VINS AU VERRE

Anisés, Pastis, Ricard (2¢l)

4.00€ ROUGE

Kir (Cassis, MUre, Framboise, Péche de vignes) gétes-du-Rhéne g 882

Suze, Campari, Martini, Porto (4cl) 4.00€ H(’)onzfss 6‘806

Americano maison (12cl) 8.00€ Bourgogne Giviy 7.00€

Apéritif maison «FRV» vin pétillant rosé BLANC

effervescent, Spritz (15¢l) 7.00€ Chardonnay 4.00€
Viognier 5.00€

Kir royal (15¢l) 8.00€ HoALE 6.80€
Bourgogne Rully 7.00€

ALCOOLS / DIGESTIFS ROSE DE PROVENCE 4.00€

Baby (2cl), JB, Paddy’s, Ballantines, RAFRAfCH/SSEMENTS

ke

Gin, Vodka.

Tequila, Get 27, Get 31, Malibu,
Marie Brizard, Rhum, Bailey's, Whisky (4cl)

4.00€

Pepsi, Pepsi Max, Orangina, Badoit Rouge,

Schweppes, Limonade, Icetea,

6.00€  jngien, RecBul, ... (33cl) 3.70€

Glnicen, Ao, Blanines ) 7006 SNASRIMERN 3706
Multfuits, Orange, Pomplemousse, Pomme, Tomate]
CHAMPAGNES g:g’r?,smenme, Péche, Grenadine, Fraise, Orgeat... 2:50¢
Champagne Blin (75cl) 70€ 50¢! i
Champagne Taittinger (75c¢l) 80€ Eaux Minérales o« 3.00€ 4.00€
La fidte (15¢l) 8.00€
Bouteille

BOISSONS CHAUDES 33cl
Café et Déca 2.00€
Grand café (double) 3.20€
Thés et Infusions 3.20€
Chocolat 3.20€

COTES DU RHONE, ROUGE (75¢i)
2021 - Cétes du Rhéne Syiah IGP «Jaboulet»
W 2020 - Cétes du Rhéne, Chuscian «Clavel
2021 - Crozes, les Amandiers «Tardy»
2018 - Saint-Gevais, Clair de Lune (Clavel)
2021 - Saint-Joseph «Pichon»
2021 - Cote-Rétie, Promesse «Pichon»
2020 - Gigondas «Domaine du Terme»
2019 - Comas, Harmonie «Guy Farge»
W 2020 - Vacaueyras «Domaine du Terme»
2022 - Beaumes de Venise «La Trelle»

BEAUJOLAIS, ROUGE (75cf)

2021 - Mouiin & Vent, Terres Dorées «JP Brun»
2021 - Céte de Brouilly «JP Brun»

2021 - Chiroubles « Domaine Mablans»
2022 - Julienas «clos du fief»

'BOURGOGNE, ROUGE (75¢i)

2021 - Saint-Aubin, les Eduens «Larue»
W 2021 - Mercurey, les Corvées «Protheau»

2021 - Chassagne Montrachet «La Rue»

2021 - Givty Masse

2022 - Pinot Noir «Buissonier»

VAL DE LOIRE (75¢))
2022 - Chevemy (blanc) Domaine du Portal
2022 - Cheverny (rouge) Domaine du Portal
2021 - Saumur Champigny «Sansay» (ouge)
2022 - Saint Nicolas de Bourguell (fouge)

BIERES
LES NOUVELLES BOUTEILLES (33cl) 6.00€
Chouffe blonde (87 CHOUFFE

e
.
é‘ Cherry Chouffe (8°)

AW Maredsous blonde (6°)

A" Maredsous triple (10%)

éﬁf Vedett PA (5.5

5 Liefmans fruitesse (3.8%)
Q' Duvel (8.5°)

BOUTEILLE (33cl)
Desperados, Maredsous, Mont-Blanc

e, fa rousse,

Grimbergen 0% (25¢l)

PRESSION Demi
Tigre Bock 3.60€
Grimbergen 4.60€
Monaco 3.60€
Panaché 3.60€
Demi sirop 3.70€

da Cave de %W@

LANGUEDOC, ROUGE (75c])
20¢ Y2018 Sant Chirian, au Fi e 0l «Clos Bagateler
24€ 'zszw Hortus, Bergerie de I'Hortus «Orliacs
34€ 2020 - Faugéres Chéfeau des Estorilies

306 2020 - Hortus Pic S Loup, Grande Cuvée «Oriacs
ADE 2022 - Seul lavenir mintéresse  «Castelbarry»
js: 2022 - Terrasse du Larzac «Chéteau Ricards»
:: BORDEAUX, ROUGE (756l)
27€ 2019 - Lussac St Emilion «Giraudon»
2020 - HautMédoc «La Tonnelles
soc  COTESDURHONE BLANC (756)
2022 - Cétes du Rnéne Régulus «Clavel»
22: '202’2 - Cétes du Rhéne, Saint-Gervais «Clavel»
2022 - Condrieu «Domaine Pichon»
22¢ 2020 - Viognier «Domaine Pichon»
2022 - Saint Peray Grain Silex «Farge»
22: BOURGOGNE, BLANC (75c))
50€ 2022 - Chablis «<Domaine Tremblay»

il W 2021 - Pouiily-Fuissé, la Feullarde «Thomas»
2021 - Mercurey, les Ormeaux «Protheau»

33€
2021 - Rully «Protheau»
2022 - Pouly-Fumé Chollet

24€

sue_ ANGUEDOC, BLANC (750)

W 2020 - Hortus, Bergerie de fHortus «Orliac»
2019 - Taral «Casteloary>

30€
28€
29€
48€
30€

26€

19€

28€
30€

MUSCAT, BLANC (75cl)
2021 - La Divine «Clos Bagatelie»

COTES DE PROVENCE, ROSE (75cl)
2022 - Bandol «Aquadion
2022 - Pic St Loup «Haut-Lirou»

W 2022 - Cotes de Provence IGP «Aprés Plage»
2022 - Cuvée du Goffe St Tropez «Gimaud»
2022 - Puech Haut Argall IGP

v 2022 - Tour Saint Honoré BIO «TSH»

NOS DEMI-BOUTEILLES (37.5¢l)

2019 - Crozes, (touge) Les Amandiers <Tardly»
2021 - Chassagne Monfrachet (rouge)

2020 - Hautes--Cbtes de Beaune (1ouge)

2021 - Pouilly-Fuissé «la Feuillarde»

2021 - Chablis (blanc) «Domaine Tremblay»
2022 - Saint Nicolas de Bourgueil {rouge)
2022 - Bandol (105¢) <AQuaGios

POT LYONNAIS (46cl)
Pot de Viognier (blanc) 15€
Pot de Blanc 10€
Pot de Crozes 15€
Pot de Cétes du Rhdne (1ouge) 10€
Pot de Rosé 10€

Nos suggestions sont disponibles en pot
(prix sur demande)

Nos coups de coeur

Le millésime peut varier en fonction de nos livraisons, d‘avance merci,

6.00€

4.00€

Sérieux
6.60€
7.60€
6.60€
6.60€
6.70€

| 28¢

fillette
10€
6€
10€
b€
b€

e pas oter sur la voe publee.

avec modération,

\SAN




